
� Schwitzen

� Röten

� Reifen

� Trocknen

� Räuchern

� Klimatisieren

Klimarauch-Anlagen
Klimareife-Anlagen

Klimanachreife-Anlagen

Klimarauch- und Klimareife-Anlagen

Klimatechnik_6-Seiter  04.09.2007  8:47 Uhr  Seite 4



2

Klimarauch- und Klimareife-Anlagen

Einige Berührungen auf dem Touch

Panel* genügen, dann übernimmt die

Mikroprozessor-Steuerung automa-

tisch: Sie misst und regelt laufend

Frischluftzufuhr, Feuchtigkeit und

Temperatur und sorgt für präzise

Klimatisierung und zuverlässig wie-

der-holbare Abläufe. Speichern und

Überwachen von Programmen ist

dank des übersichtlichen Bildschirms

ganz einfach – in allen gängigen

Sprachen. 

� Übersichtliche Steuerung

� Einfache Bedienung

� Mikroprozessor-gesteuerte Technik

� PC-Vernetzung

� Dokumentation der Prozesse

� Eingespeicherte Programme sind

jederzeit zuverlässig wiederholbar

� Netzausfallsicherung

*Touchscreen Bildschirm

Vollautomatische Bild-
schirmsteuerung – und die
Prozesse immer im Blick

Tägliche Spitzenleistungen 
inklusive
Die KERRES Klimaanlagen veredeln

Ihre Fleisch-, Fisch-, Käse- und

Wurstprodukte vollautomatisch und

besonders schonend. Bei der gleich-

mäßigen Produktreifung bleiben die

natürlichen Geschmacksstoffe, das

Aussehen und die Farbe der Lebens-

mittel erhalten. Dafür sorgt die inno-

vative KERRES Technik, die den

Reifeprozess präzise und produktge-

mäß steuert – für konstant hohe Pro-

duktqualität bei jedem Produktions-

gang. 

Die KERRES Klima-Anlagen werden in

Größe und Funktion individuell für

unsere Kunden geplant und gefertigt.

So erhalten Sie genau die Anlage,

die Ihren Räumlichkeiten und Pro-

duktionsabläufen entspricht. 

� flexible Größen von 1 Wagen bis

150 Wagen

� halb- oder vollautomatische

Reinigung

� Alle gängigen Beheizungsarten

und Kühlmittel möglich

Genau Ihre Wahl
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Klimarauch-Anlagen
zur Veredelung von Rohwurst, Fisch oder Käseprodukten

Auf einen Blick:

� Anordnung der Rauchwagen ein- bis dreireihig nebeneinander

� Die Mischkammer kann hinter oder auf der Anlage angebracht werden.

� Beheizungsarten: Warmwasser, Elektro, Hoch- oder Niederdruck-Dampf

� Kühlung mit: Freon/Frigen, Ammoniak, Kaltsole, Glykol, R64

� Dampferzeugung durch Produkt-Eigenfeuchte sowie zusätzlich durch elektri-

sche Dampferzeugung, Niederdruck-Dampf oder Wasser-einsprühung durch

Düsen

� Temperaturbereich: von +10° C - +40° C 

� Relative Feuchte: von 80% - 95%

� Fassungsvermögen/Raumgröße: bis zu 30 Wagen

� Stufenlose Drehzahlregelung der Turbine: Luftgeschwindigkeit von 0,5 m/s 

bis 15,0 m/s

� Stufenlose Regelung des Wendeklappenmotors

� Außenluftklimatisierung

� Reinigung durch Hochdruckpumpe

� Große Auswahl an Raucherzeugern

� Option: Nutzung der Abwärme aus der Kältemaschine durch die Installation

eines zusätzlichen Wärmetauschers

Klimareife-Anlagen
zum Reifen, Trocknen, Räuchern und Klimatisieren von Rohwurst, 

Fisch oder Käseprodukten

Auf einen Blick:

� Die Mischkammer kann hinter oder auf der Anlage angebracht werden.

� Beheizungsarten: Warmwasser, Elektro, HD- und ND-Dampf

� Kühlung mit: Freon/Frigen, Ammoniak, Kaltsole, Glykol, R64

� Dampferzeugung durch Produkt-Eigenfeuchte sowie zusätzlich durch elektri-

sche Dampferzeugung, Niederdruck-Dampf oder Wassereinsprühung durch

Düsen

� Temperaturbereich: von +2° C bis +40° C 
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Klimanachreife-Räume
zum Klimatisieren und Lagern von vorgereiften Produkten

Auf einen Blick:

� Die Mischkammer kann hinter oder auf der Anlage angebracht werden.

� Beheizungsarten: Warmwasser, Elektro, HD- und ND-Dampf

� Kühlung mit: Freon/Frigen, Ammoniak, Kaltsole, Glykol, R64

� Dampferzeugung durch Produkt-Eigenfeuchte sowie zusätzlich durch 

elektrische Dampferzeugung, Niederdruck-Dampf oder Wassereinsprühung

durch Düsen

� Temperaturbereich: von +8° C bis +20° C 

� Relative Feuchte: von 76% bis 80% 

� Fassungsvermögen/Raumgröße: bis zu 120 Wagen

� Stufenlose Drehzahlregelung der Turbine: Luftgeschwindigkeit von 0,05 m/s

bis 3,00 m/s

� Stufenlose Regelung des Wendeklappenmotors

� Vollautomatische Außenluftklimatisierung

� Reinigung durch Hochdruckpumpe

� Option: Nutzung der Abwärme aus der Kältemaschine durch die Installation

eines zusätzlichen Wärmetauschers

Praxis-Tipp: Die Nachreiferäume sollten generell 3-4mal so groß sein, wie

die Klima-Rauchanlagen

� Temperaturbereich: von +2° C bis +40° C 

� Relative Feuchte: von 80% bis 95%

� Fassungsvermögen/Raumgröße: bis zu 100 Wagen

� Stufenlose Drehzahlregelung des Wendelappenmotors: Luftgeschwindigkeit

von 0,5 m/s bis 15,0 m/s

� Vollautomatische Außenluftklimatisierung

� Reinigung durch Hochdruckpumpe

� Option: Nutzung der Abwärme aus der Kältemaschine durch die Installation

eines zusätzlichen Wärmetauschers

4
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Klimarauch- und Klimareife-Anlagen

� Konstante Qualität durch absolut

gleichmäßige Luftführung und

Trocknung

� Robuste Konstruktionen aus 

hochwertigem Edelstahl

� Umweltfreundlicher Betrieb

� Hohe Betriebssicherheit

� Kurze Produktionszeiten

� Anwenderfreundliche Bedienung

und Benutzerführung in allen 

gängigen Sprachen

� Minimum-Maximum Regelung 

aller Parameter

� Reinigungs- und wartungs-

freundlich

� Servo-Luftumkehrtechnik

� Frequenzmotoren

� PC-Vernetzung

� Umfangreiche Möglichkeiten der

Visualisierung wie z.B. Parameter-

dokumentation, Chargen- und

Bedienernachweise, Chargen-

rückverfolgung 

� Serienmäßiger Energiestopp sorgt

für minimalen Energieverbrauch

� Für bodenbefahrbare Wagen oder

für Hängebahnwagen

Pluspunkte für hohe Qualität

Energiestopp serienmäßig

Alle Zielwerte erreicht? Dann schaltet die Anlage in den

Energiesparmodus. Sobald sich ein Wert verändert, reguliert

das System die Werte vollautomatisch nach. So verbraucht

die Anlage immer nur ein Minimum an Energie. Das ist nicht

nur gut für die Rendite, sondern auch für die Umwelt.

5
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Trocknen, Räuchern, Kochen, Backen

und Kühlen. Seit 1966 entwickelt,

produziert und verkauft KERRES Anla-

gen zur Veredelung und Behandlung

von Fleisch, Fisch, Geflügel und

Milchprodukten.

Durch modulare Bauweisen, vielseiti-

ges Zubehör und funktionelle Bedien-

elemente bieten wir für alle Ansprü-

che und jede Betriebsgröße Anlagen

in der richtigen Dimension und Aus-

stattung. Ob kleiner Familienbetrieb

oder großes Industrieunternehmen:

Von der Planung über die Montage

bis hin zur Betreuung stehen wir

unseren Kunden zur Seite – schnell,

zuverlässig, mit der Erfahrung aus 40

Jahren und über 80 Ländern.

Handwerkliches Können und hochwer-

tige Rohstoffe, gepaart mit einer

wirtschaftlichen und zuverlässigen

KERRES Anlage führen zum Erfolg bei

der „feinen Art des Räucherns“. Denn

was am Ende zählt, ist die konstant

hohe Produktqualität. Eine Qualität,

die Ihr Kunde sehen, riechen und

schmecken kann. 

"Unser Ziel? Morgen immer einen

Schritt weiter zu sein als heute. Wir

setzen unsere Erfahrung und unsere

Motivation auch in Zukunft dafür ein,

innovative Technologien, höchste

Qualität und absolute Zuverlässigkeit

zu bieten. Versprochen!"

Die Geschäftsführung von KERRES: 

Turgay Güngormus        Günter Bauer

Die Qualitätskriterien der KERRES

Anlagen: 

� Anwenderfreundliche, einfache Be-

dienung, Wartung und Reinigung

� CE-geprüfte Konstruktionen aus

rostfreiem Edelstahl (Nirosta)

� Umweltfreundlicher und geräusch-

armer Betrieb

� Energiesparende Heizverfahren

� Hohe Betriebssicherheit

� Zukunftssichere Technik

� Hohe Qualität 

� Modernes Design

� Weltweites Vertriebs- und 

Servicenetz

Die KERRES Produktpalette:

� Universal-Rauch- und Kochanlagen

zum Räuchern, Trocknen, Braten,

Reifen, Garen, Backen, Schwitzen

und Kochen

� Klimarauch-, Klimareife- und

Klimanachreife-Anlagen

� Raucherzeuger (Reiberauch,

Glimmrauch, Flüssigrauch)

� Fleischerei-Kochkessel

� Intensivkühlanlagen

� Anlagen zur Veredelung von Fisch, 

Geflügel und Milchprodukten

� Trocknungsanlagen zur Tiernah-

rungsherstellung

� Planung, Beratung, Kundendienst

KERRES smoke-air:
Von der feinen Art des Räucherns zum Experten für 
Lebensmittel-Veredelung

Ihr Ansprechpartner vor Ort:
KERRES Anlagensysteme GmbH

Manfred-von-Ardenne-Allee 11

D-71522 Backnang

Fon +49 (0) 7191 9129-0

Fax +49 (0) 7191 9129-70

www.kerres-smokeair.com

info@kerres-smokeair.com

Klimatechnik_6-Seiter  04.09.2007  8:47 Uhr  Seite 3



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile (None)
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 1200
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 1200
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile (None)
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000500044004600206587686353ef901a8fc7684c976262535370673a548c002000700072006f006f00660065007200208fdb884c9ad88d2891cf62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef653ef5728684c9762537088686a5f548c002000700072006f006f00660065007200204e0a73725f979ad854c18cea7684521753706548679c300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020b370c2a4d06cd0d10020d504b9b0d1300020bc0f0020ad50c815ae30c5d0c11c0020ace0d488c9c8b85c0020c778c1c4d560002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken voor kwaliteitsafdrukken op desktopprinters en proofers. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents for quality printing on desktop printers and proofers.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
    /DEU <>
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /NoConversion
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /NA
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure true
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles true
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /NA
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /LeaveUntagged
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice




